Stift

Menii 1 Menii 2 Menii 3 Dessert Beigabe
M Kohlroulade G sel Eiso,senwei Eier in Senfsofe sel,c6,M EiSen,So
o Zwiebelsof3e Ga,sel EiMsen,So Buttergemiise m Fruchtjoghurtm Bohnensalat
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Pilz-Wein-Ragout (veget.) »1eller Rosti“ mit Gemiise und
D | SelL.GG,M,EiSen,So,Alc Kise iiberbacken K " Mohren-Apfel-
i | Erbsen und Moéhren v GG,Sel,So,M,Ei,3,Sen ompo Salat
Rosti Hollandaisesof3e sel,Ei,GG,M,So,Sen
»Bauerneintopf” mit Bunter Salatteller mit . : :
M | Hackfleisch, Paprika, Thunfisch. Feta-Kise Gemiiseeintopf ,Querbeet Pudding Himbeer-
i | Lauchzwiebeln und f mit Bucheckernbéllchen geschmack Baguette wei G im
und Dressing : : .
GG,Wei,Sel,So,Sen,M,Ei, M,Sch,So,Ei,GG
Schmand 66 selEi,M,Sen,so M,GG,Sch,Sel, Sen,F Ei
. Hahnchenbrust Brokkoli- Ecken mit
Hahnchenbrust 9, . Pudding Pistazien-
D h R Krautersofde Krautersofde T &
Curry-Frucht-Sofse GG, Wei,Ei,M,Sel,So,Sen,Sch1 GG, Wei,Ei,M,SelSo,Sen,Sch1 geschmack I |
S e Buntes Gemiise v Buntes Gemiise v M,Sch,So,Ei,GG Gurkensalatsenu
Reis v .
Reis m Kartoffelstampf 6 sel,so,MEisen
. - Gemiise-Vollkorn-Bratling " :
Heringsstipp M EiSen D}mStﬁSCh ’ _ Ei,Sel,GG,Wei Rote Grut.ze il
F SellereiE DlllSOf.ge. GG,Sel,.S.o,M,Sen,El DillsoRRe GG,SelSo,M, Sen,Ei SofRe Vanille- ll\{/IZ uréd M3:
| Rote Beete Zucchinigemise v Zucchinigemiise v geschmack ote beete
Salzkartoffeln Salzkartoffeln M,Sch,So,EL,GG
: . . : 1s Brot e, wei,
Eintopf ,Westfalisches Steckriiben- Eintopf ,Westfalisches M 1+§: ZV;;;Sief;wurs 3
S | Blindhuhn“ n. Art d. Hauses | Kartoffeleintopf mit Blindhuhn“ n. Art d. Hauses | Zitronen-Limetten- | /=" .7 0" </
A | mit Schweinefleischwiirfel | Schweinefleischwiirfel | mit Griinkernballchen Pudding mschsoEiG6 | Menii3: vegt.
GG,Sel,So,M,Ei,Sen GG,Sel,So,M,Ei,Sen GG,Sel,So,M,Ei,Sen .
Heifdwurst g, so,sel
Sauerbraten mit Sofie Gemiisestrudel mit Sof3e
S | GG,Wei,Sel,Ei,M,Sen,So Wei,GG,Sel,So,Ei,M,Sen Nuss-Nougat- Kuchen
o | Romanesco-Mix m Romanesco-Mix m Pudding mschsoEiGG | WeiGGSoSch1,Sch2,EiM

Salzkartoffeln m

Salzkartoffeln m




Legende der Allergene
Ei Ei

Er Erdnuss

F Fisch

K Krebstier

GG glutenhaltiges Getreide
Wei Weizen

GG1 Roggen

GG2 Gerste

GG3 Hafer

GG4 Dinkel

GG5 Kamut

L Lupine

M  Milch

Sch1 Haselnuss

Sch2 Mandeln

Sch3 Walnuss

Sel Sellerie

Sen
Ses
So
SO2
\"\%

Stift

Senf

Sesam

Soja
Schwefeldioxid
Weichtiere

Legende der Zusatzstoffe

ONOUTH WN -

9
10
Alc

Farbstoff
Geschmacksverstarker
Konservierungsstoffe
Phosphat
Antioxidationsmittel
Stabilisator
Schwarzungsmittel
Festigungsmittel
Sufdungsmittel
Nitritpockelsalz
Alkohol

Die eingesetzten Gewlirze enthalten keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe, technologisch
unvermeidbare Spuren kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Anderungen im Speiseplan vorbehalten!
Alle Speisen werden zum sofortigen Verzehr hergestellt!
Wir bitten Sie grobe Essensreste, vor Riickgabe des benutzten Geschirrs, zu entsorgen.



